微波膨化机哪家好,十大品牌哪个好,微波设备哪家好,品牌保障,点击购买品牌质量保证,正品优惠特卖,看销量评价,更智慧,更懂你.热卖尖货,旗舰正品.来天猫,品质安心之选!微波炉品牌排行榜-高品质护航,品类齐全,售后无忧,保障服务,放心选购!山东科弘微波设备专业生产厂家，优质的品牌，专业的设计方案，技术成熟，一流的服务 质量保障 微波应用广泛的综合性企业荣获山东著名企业，微波设备性能稳定，质量可靠，膨化时间短，微波设备全不锈钢制造，符合食品生产标准。微波设备可根据用户的工艺特点、产量等要求定做。欢迎来电咨询我们可以根据你的具体需求，为您的企业研制生产各种规格、型号、用途的具体产品欢迎来电垂询或直接带样品到我公司试验、考察、洽谈合作。
猪皮膨化设备

猪皮膨化设备不同类型含纤维、淀粉之类的谷物进行膨化后，都能制造松脆香酥的食品，深受群众欢迎。为了寻求肉食加工副产品肉皮的有效利用，增加肉食品种花样，提高肉皮风味和适口性，用新鲜猪皮作了微波设备膨化试验，然后做成各种菜肴，效果良好，为进一步开拓肉食副产品—肉皮膨化的利用打开了一个新局面。

工艺流程 猪皮→浸泡→水洗→修整与剔出脂肪→造形→微波干燥→微波膨化→分装

制作方法

1.取材：选用肉联厂煺毛后的光猪皮，无伤疤，无疫病，零碎或完整的均可。

2.处理方法：首先将剥下来的鲜猪皮放入清水中浸泡30分钟，然后用竹根刷或塑料刷刷洗，用刀刮除去表面上的污物，别除皮下脂肪，修割伤疤、病痕，切成1.5～2厘米长，0.5厘米宽小块，放入微波干燥室内或微波烘干箱中，薄薄摊在不易漏掉的铁筛或木帘上同时用盘子或其它容器在下面接住滴下的油，经微波干燥快速后，呈棕黄色或棕褐色卷缩的亮块用手指按之不出压痕为止即可取出，进行微波膨化设备流水线加工。

