
高电压多功能空气消毒机

上海康久环保科技有限公司于2009年3月即取得NICOLER公司的技术授权，全面采用“NICOLER杀菌技术”升级“高电压多功能空气消毒机”，使得该空气消毒机成为国内第一个真正意义上的食品企业专用的动态消毒设备，不再是原来采用的“高电压、静电、等离子”原理机内炭化的工作方式，而是根据食品车间高温、高湿及高异味等复杂环境特点进行全面技术升级改造。

一、杀菌原理：采用最新的NICOLER三级双向的等离子体静电场工作原理，消毒过程为：通过高频信号使得等离子静电场产生逆电效应，生成大量的等离子体。在负压风机及1.8米垂直高度作用下，经过等离子静电场时带负电细菌被分解击破，上送风下回风杀菌消毒无死角，新的机理是重复三次完成以确保杀菌效果，以每次0.1秒的时间迅速完成以杀菌过程，确保食品在生产过程中免受空气中细菌二次污染，防止菌落总数超标，延长保质期。广泛用于食品企业的包装、冷却及灌装环节。

二、技术参数：以YKJ2000型消毒机为例，杀菌率：99.9%，沉降菌≤15cfu/皿•30min，浮游菌≤800个/m³，空气洁净度≥ 30万 级，适用面积：静态≤300m³、动态≤150m³，设备使用年限≥15年，电机功率 ≤220W，设备尺寸：600*420*1850。
三、设备优势：

（一）、中小食品加工企业无法普及传统的无菌无尘加工模式，1、层流造价大、耗电量大、更换费用大、清理维护难。2、许多企业的车间为老式房，如使用层流、需投入大量资金来改造。3、中小食品企业老板都渴望自己的产品是在无菌无尘模式下生产出来的，苦于无新安全生产技术的支持。

（二）、该消毒机是专业为中小企业开发的安全生产技术，特点是1、杀菌快速彻底，整个杀菌过程只需0.1秒，30分钟内对大肠杆菌杀灭率达99.27%，对自然菌杀灭率达100%。2、人机可同场作业，完全在有人的情况下使用，不会对人体产生危害，持续对车间空气进行动态消毒净化。3、能消除和净化车间空气中有毒有害气体及异臭味，具有自动调增氧气功能，可自动将室内的空气质量调到最佳状态。4、购买价格及使用成本低，购买后直接插上电源即可使用，无需停产停工，无需车间装修改造，可移动，输入指令均为一键通。

四、使用范例：新动态空气消毒机可用于多种食品的杀菌消毒，效果理想，已在不少企业应用。如北京蛋糕内包车间、江苏某休闲食品生产车间、山东某水产制品包装车间、嘉兴中药制剂车间、河南某饮料灌装车间、贵阳辣椒酱伴制包装车间......
